
1 
 

 بسم الله الرحمن الرحيم

 ملخص مادة تكنولوجيا الزراعة للصف الأول الثانوى فصل دراسى أول 

 -:) الظل(أهمية التزيين الداخلى بنباتات الزينة 

تعتبر منمٌا طبٌعٌا للهواء داخل ، و تساعد نباتات الظل على زٌادة التركٌز خلال المٌام بالأعمال الٌومٌة داخل المكان

 بمنظرها البدٌع . و تموم بتجمٌل المكان الضارة  ، كما أنها تنتج غاز الأكسجٌن، لأنها تمتص جمٌع الغازات  المكان

 -البيئات الطبيعية التي تنمو بداخلها نباتات التزيين الداخلى :

        .  النباتات من أوراق متحللةمواد لٌفٌة و هو عبارة عن   :البيتموس 

حبٌبات صغٌرة بٌضاء رمادٌة خفٌفة مصنوع من الزجاج البركانً وٌتراوح لطر حبٌباتها من عبارة عن  : البيرليت 

 . موسبٌتال، و ٌوضع من أجل تفكٌن  ولها المدرة على الاحتفاظ بالماء لٌمتمرمل 3 - 5,1

 . الرمل هو مادة حبٌبٌة طبٌعٌة تتكون من جزٌئات الصخور المفتتة الناعمة وفتات المعادن : الرمل

_ و نبات الدراسٌنا الذى ٌشبه النخٌل _  و نبات الدٌفمبخٌا   نبات البوتس المتهدل)   : من أمثلة نباتات التزيين الداخلى

 . السالٌة   و تتكاثر هذه النباتات خضرٌاً بالعملة، الذى ٌتمٌز بالأوراق المبرلشة  الجمٌلة 

     

 

  و إظلالها  و المظللة من أجل جمالها بالأشجار المزهرة بٌن البناٌات  هو عملٌة ملئ الفراغات التى بالمدن : التشجير 

 .و إٌجاد متنفس لرٌب  للأسرة و الطفل و زٌادة نسبة الأكسجٌن   و تحسٌن ظروف البٌئة و تلطٌف الجو

 ( . الطبٌعٌةمصدر للأخشاب  –إضفاء الخضرة بٌن البناٌات  -: ) تملٌل ظاهرة الإحتباس الحرارى  أهمية التشجير

 

ٌفنباخٌادال الدراسٌنا البوتس  

 ممص العملة

 التشجٌر
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متر فوق سطح التربة ثم تعطى التاج المظلل  5,1تسمى الشجرة  بهذا الإسم إذا كانت تتفرع بعد   -: أنواع أشجار الزينة

 . البذرة بخف الجمل و التى تتكاثر جمٌعها و المزهر مثل أشجار البوانسٌانا و الجكرندا و 

: و تسمى الشجٌرة بهذا الإسم إذا كانت تتفرع لرب الأرض مباشرة و تزرع فى الأماكن الضٌمة  الزينة أنواع شجيرات

 بدٌل عن الأشجار و تمص و تشكل  مثل شجٌرات الهٌبسكس  و الدٌورنتا و التفتٌا و التى تتكاثر جمٌعها بالعملة .

و ٌتكاثر بالبذور : و هو نخٌل ٌشبه نخٌل البلح فى الشكل إلا أنه ٌزرع لجمال أوراله لٌعطى عرالة للحدٌمة  الزينةنخيل 

 .و منها النخٌل المروحى و نخٌل السٌكاس و النخٌل الرخامى  و الخلفات 

_____________________________________________________________ 

 : ٌعتبر حفظ الأغذٌة من أهم الصناعات التى تعمل على بماء المنتج الزراعى سلٌماً إلى حٌن الحاجة إلٌه . حفظ الأغذية

 الثمار و الملوخٌة ك الخضروات الورلٌة بالشمس مثل تجفٌف : و التجفٌف إما ٌكون طبٌعٌاً  الحفظ بالتجفيف:  ولا أ

ً  إما  و البامٌا ك  الزبٌب ( . التمر المجفف  و صناعةو ذلن فى  البلح  و العنب ) ك الساخن بالهواء صناعٌا

    

ثم ٌتم   ̊ 511: و فٌها ٌتم رفع درجة حرارة المنتج الزراعى إلى درجة حرارة عالٌة تمترب من   الحفظ بالبسترة:  ثانيا ا

 لٌتم تعمٌمه و حفظه معلباً مثل اللبن . ̊  0تعرٌض المنتج لدرجة حرارة منخفضة مثل 

ا   : مثل صناعة المربى و العصائر بزٌادة نسبة السكر فى المنتج  الحفظ بالتسكير: ثالثا

 و عصٌر المانجو و البرتمال . من أجل حفظه مثل مربى التٌن و الفراولة          

 

  

 

 نخٌل الزٌنة الأشجار و الشجٌرات

 تجفٌف المنتجات الزراعٌة



3 
 

ا ار  و خل مثل المخللات . : و ٌتم حفظ المنتج الزراعى داخل محلول ملحى الحفظ بالتمليح: بعا

ا   : وفٌه ٌحفظ المنتج الزراعى مجمداً كاللحوم  و الأسمان و بعض الخضروات و الفاكهة مجمدة . الحفظ بالتجميد: خامسا

    

ا   و المستخلصات ) مثل الكركدٌه ( .: وفٌه ٌحفظ المنتج الزراعى مبرداً مثل العصائر  الحفظ بالتبريد: سادسا

 ثدٌٌة .هو الإفراز الناتج من حلب الحٌونات ال:  تعريف اللبن:  الألبان

 و تعد منتجات الألبان من أهم الصناعات الغذائٌة للصغار و الكبار . :منتجات الألبان 

من زبادى سابك و ٌتم عن طرٌك تعمٌم اللبن ثم توزٌعه فى أكواب ثم  ( بالبادئ) : ٌتم صناعة الزبادى صناعة الزبادى 

 6لمدة  ̊ 11ثم ٌحضن فى درجة حرارة  حداةإلٌه فى كل كوب على  البكتٌرى (  البادئ)  ملعمة صغٌرة من إضافة

 . وما ٌتبمى ٌصٌر ) بادئ ( للزبادى التالى فى الثلاجة و ٌتم تناوله خلال إسبوع من الصناعةمباشرة ساعات ثم ٌحفظ 

 ( . طحه شرشأن تكون خثرة البادئ ناعمة متجانسة خالٌة من الثموب الغازٌة ولٌس علً س: ) صفات البادئ الجيد

 :  صفات الزبادى الجيد

 .أن ٌكون متماسن الموام ومتجانساً ولا تظهر به ثموب أو فجوات -

 .ألا ٌكون محبباً بل ٌكون ناعم التركٌب -

 .ألا ٌكون الشرش فوق سطحه أو ملتصماً بجوانبه -

 .أن ٌكون لونه متجانساً ممبولاً  -

 .الحموضةأن ٌكون دسماً ممبول الطعم والرائحة وغٌر زائد  -

 أن ٌعبؤ فً عبوات ممبولة الشكل وعلٌها غطاء ٌمنع تلوثها من الجو. -
  فترة لد تظهر عٌوب للزبادى نتٌجة خطؤ فى الصناعة مثل ) وجود شرش بالزبادى نتٌجة طول : عيوب الزبادى

 وجود الطعم اللاذع نتٌجة كثرة بكترٌا ) البادئ ( . –التحضٌن و ترن الزبادى بعد الصناعة فترة لبل التبرٌد 

 ( . بولىنالإست: من أهم أنواع الجبن ) الجبن صناعة الجبن 

 42ٌتم تعمٌم اللبن ثم تملٌحه و إضافة ملعمة صغٌرة من بكترٌا ) المنفحة ( إلٌه و ٌترن  :الإستنبولى صناعة الجبنة 

 ساعة مدفئا لٌتم عصره بعد ذلن فى شاش معمم ثم ٌمطع و ٌحفظ داخل الشرش المملح مبرداً فى الثلاجة .

 

 :  مزارع الدواجن

تساعد علً زٌادة الانتاج ومحاوله تملٌل حالات  ةمعٌن ةالدجاج بطرٌم ةهً مجموعه من الحظائر التً ٌتم فٌها تربٌ

دارة إالمناسبه التً تمكن المائم علً  مكانٌات فً مزارع الدواجن ، وتوفٌر الظروفلإالنفوق وذلن عن طرٌك توفٌر ا

 هدافه .أنتاج وتحمٌك مزرعة الدواجن من زٌادة الإ
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نحل العسل : نحل العسل من الحشرات الاجتماعٌة التً تعٌش فً طوائف تتؤلف أفرادها من ملكة واحدة وعدة عشرات 

حسب لوة الطائفة ولد  نحلة( 511111-11111من )الذكور( وعدد كبٌر من العاملات )الشغالات( ٌتراوح عددها بٌن )

سمى خلٌة تحتوي على عدد من الألراص ، وجمٌعها تعٌش فً مسكن واحد ٌ ألف عاملة 511ٌزٌد عددها أحٌانا عن 

خلٌة .لاالشمعٌة ٌتناسب ولوة   

 

 الأهمية الإقتصادية من إنشاء المناحل :

 و ٌعتبر منتج ثانوى فى الحمل .  –عسل النحل مكمل غذائى فٌه شفاء للناس .         -
 ٌعتبر مصدر للسٌولة المالٌة  فى ٌد الفلاح . –ٌفٌد المزارع فى تلمٌح الأزهار و زٌادة الإنتاج .     -

 و تتعدد منتجات النحل منها غالٌة الثمن كغذاء الملكات . –لا ٌشغل سوى مساحة صغٌرة من الحمل .           -

 

 :  شروط إختيار مكان المنحل

 . منطمة زراعٌة متعددة الزراعات الرحٌمٌةأن ٌكون فى  -
 متنزهات الأطفال .أن ٌكون بعٌداً عن المساكن و  -
 أن ٌكون لرٌباً من مصادر المٌاه النظٌفة . -
 ة خاصة للنحال و مخزن لأدوات النحل و العسل .فبناء غر -

 : طرق تكوين خلية النحل
 تسكٌنهم فى خلٌة خشبٌة جدٌدة . ٌتم  و الملكة : وهى طرٌمة جلب مجموعة من الشغالات مع  طريقة النواة -
لٌة جدٌدة مع جلب خبرواز من خلٌة كبٌرة ثم وضعهم فى  3و هى طرٌمة فصل عدد  :طريقة النحل المرزوم  -

 و الملكة الجدٌدة .  ملكة جدٌدة لهم مع وضع محلول سكرى داخل الخلٌة لٌتم الـتآلف بٌن الشغالات
 –البراوٌز الخشبٌة  –البراوٌز رافعة  -المدخن –لبس النحال  – سكٌنة الشمع  -الخشبٌة )خلٌة النحل أدوات النحال : 

 مصٌدة الدبابٌر ( . –الغذاٌة  –السلن المجلفن  –شمع الأساس 

     

 لبس النحال
 الخلٌة الخشبٌة المدخن

 شمع الأساس

 مصيدة الدبابير

 السكينة و العتلة


